GRAND SELECTION CARMENERE

Este Grand Selection tiene sabores a frutos rojos, frutillas y moras, con un paladar
concentrado y redondo. Un acompafante ideal para carnes rojas, guisos y carnes
a la patrrilla.

Pais : Chile
Region : Valle de Colchagua
Cepas : 85% Carménere, 5% Syrah, 5% Grenache, 3% Petit Verdot y 2%

Cabernet Franc

NOTAS DE CATA:
Color: Rojo carmin con reflejos violaceos.
Nariz: Nariz especiada y oscura, con notas de chocolate negro y fruta de fondo.

Paladar: Taninos redondos y aterciopelados con una estructura elegante sobre un
final especiado.

Maridaje: El acompafnante ideal para carnes rojas a las brasas y platos de
condimento medio.



