FELIX CALLEJO PARAJES DE CALLEJO 2020

-BODEGA: Bodegas Félix Callejo

-DENOMINACION DE ORIGEN: DO Ribera del Duero

-REGION: Ribera del Duero, Castilla y Ledn, Espafia

-ANADA: 2020, calificada Excelente, Consejo Regulador de la DO Ribera del Duero.
-SUELO: Franco arenoso y Arenoso-calcareo

-ALTITUD: Entre 890 y 920 metros.

-CLIMA: Continental. Esta anada el clima fue muy balanceado, comenzé un invierno
muy frio y seco que dio pasa a una primavera y verano cada vez mas humedo con
temperaturas mas altas. Gracias a la buena maduracion y acidez obtenida, resultd
en vinos redondos y balanceados,

-COUPAGE: 87% Tempranillo, 9% Garnacha, 4% Albillo Mayor

.RENDIMIENTO: 1,9kg por cepa = i b e
-GRADO DE ALCOHOL: 14% R oA

-VITICULTURA: Cosecha manual en cajas de.12kg, pasa por doble mesa de T
seleccion y entrada por gravedad con ovis.

-VINIFICACION: Fermentacion con‘levadura natural. Crianza de 18 meses en barrica
de 500 litros.

-ENOLOGO: José Félix y Noelia Callejo

NOTAS DE CATA

-ASPECTO: Limpio y brillante color rojo cereza picota con vetas violetas.
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-AROMA: Expresivo e intenso con notas de frutas rojas del bosque maduras como grosellas negras y rojas, con toques tostados y balsamicos.
-BOCA: Cuerpo medio, carnoso y vivo con toques frutales, aromaticos tostados y balsamicos, taninos redondos y persistencia larga.
-TEMPERATURA DE SERVICIO: 16°C

-MARIDAJE: Charcuteria fresca cocida, quesos maduros, carnes rojas o cerdo ahumado a la parrilla con especies, estofados con vegetales,
preparaciones con salsas reducidas con hierbas.

-PUNTUACION: James Suckling 93, Tim ATkin 93




