
              CONSEJOS DE SOMMELIER

Carnes blancas con salsa, Carnes rojas asadas, 

Steak tartar, arroces, pastas o quesos.

Notas de Cata:

En nariz asoman notas de 

violeta aromas frescos y 

ciertos recuerdos a 

capuccino: tiene una nariz 

muy interesante con un largo 

desarrollo de matices. En la 

boca, el terreno está 

representado con un cierto 

sabor calcáreo, una acidez 

integrada de modo excelente. 

Es un vino exuberante, con 

mucho volumen, redondo y 

apetecible.

93+

Tipo de vino: Tinto Crianza 12 meses de 

crianza.

D. de Origen: Bierzo

Variedad: Mencía.

Consumo óptimo: Ahora o en los 

próximos 5 años.

   


