8A SERIES LA FOTO DE 1938 2021

-BODEGA: Bodegas Ochoa

-DENOMINACION DE ORIGEN: DO Navarra

-REGION: Navarra, Espafia

-ANADA: 2020, calificada Muy Buena por el Consejo Regulador de la DO Navarra.
-SUELO: Arcillo-calcareo con poco material organico, tierras rojizas y areniscas.

-CLIMA: Atlantico, templado, seco con pluviometria promedio de 500mm. El afio
comenzd con un invierno caluroso y humedo, esto dej6é buena hidratacion en los suelos
para una primavera y un verano de sequia. Las uvas se beneficiaron ya que gracias a
esto adquirieron concentraciones 6ptimas de color y taninos.

-COUPAGE: 30% Tempranillo, 30% Graciano, 30% Merlot, 10% Garnacha

-GRADO DE ALCOHOL: 13.5%

-VITICULTURA: Ecolégica elaborada de acuerdo con el tiempo de la uva. Las uvas
vienen de diferentes parcelas en la finca. Vendimia manual.

-VINIFICACION: Fermentacién por separado de acuerdo con la parcela elaborada con
sus propias levaduras. Crianza de 9 meses en barricas de roble americano y francés.

-ENOLOGO: Adriana Ochoa

NOTAS DE CATA

-ASPECTO: Intenso color rojo picota

-AROMA: Notas de frutas rojas y negra como arandanos, moras frescas y cocidas, se sienten toques de especies como clavo, anis,
canela, hojas de té seco y otros como cacao y café.

-BOCA: Complejo pero amigable, fresco y con longitud media donde se expresan mas las frutas.
-TEMPERATURA DE SERVICIO: 16°C

-MARIDAJE: Charcuteria, quesos maduros, carnes rojas o cerdo asado con salsas de hierbas, ahumados o a la brasa, o con
hamburguesas.




