ALTAALELLA -
Pais: Esparia

AUS PET-NAT  Regicn: el (vino de Espaia) """

Crujiente

Veraniego * BLANG 2021 Cepa: 100% Pansa Blanca (Xarello)
Natural :

El Alta Alella AUS Pét Nat - Blanco; Pansa Blanca mas
crujiente y sorprendente. Pét-Nat, es un término francés
que se refiere a “Pétillant Naturel”, elaborado con el Método
Ancestral.

Alta Alella es la culminacién de un proyecto familiar que
empez6 a principios de los noventa. El endlogo y emprendedor
Josep Maria Pujol-Busquets, junto a Cristina Guillén, su
mujer, iniciaron esta aventura enoldgica con la adquisicién
de la finca Can Genis, de reminiscencia noucentista, que
encontramos en la zona agricola del Parque Natural de la
Serralada de Marina.

Pét-Nat, elaborado con uvas procedentes de agricultura
ecoldgica y con una sanidad impecable. Después de una
prensada ligera y sin afadir sulfitos ni ningun otro
producto, comenzara espontaneamente la fermentacién a
una temperatura de 150C. Fin de la primera fermentacién en
la botella sin filtrar siguiendo el Método Ancestral. Sale al
mercado tapado con el mismo tapén corona del fin de la
fermentacién (sin degollar).
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(@) Organico, Vegano, Natural

A 150-300msnm Suelo: Sauld %Fermentacidn ‘ Método ‘ @ Sin sulfitos

(Franco-arenoso) en botella ancestral anadidos
CARACTERISTICAS DEL VINO
APARIENCIA PERFILAROMATICO ~ PERFILDE SABORES
- Amarillo pajizo claro - Mineralidad E ?ygjmnte, gyrbl?a MUY EXpresiva
- Ligeramente turbio (lfas) - Piel de naranja : Cidez media y Iresca
- Burbuja fina y gruesa  Flores silvestres Cremomdzad por lias
i - Notas fermentadas - Unpoco riistico
- Manzana amarilla L Dulura ®
- Pomarosa y almendra i _
- Hinojo y otras hierbas Acidez ® @ ®
- Taninos @
MARIDAJE ~ Aloohol ® ®
Aol i - Cuerpp ® ®
- Amplio espectro gastronémico .
+ Tacos de pescado ; Balo o
- Tostadas de camardn
INTENSIDAD - Ceviche en leche de coco TEMPERATURA
(X
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