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. l BARBERA D’ALBA

Notas de Cata:

Tiene un color purpura

@Eﬁpo de vino: Tinto con 14 meses de

crianza.

ww. D. de Origen: Es una mezcla de

intenso y aterciopelado. La

vifiledos de finca que crecen en una etz o8 vl v comlbine

amplia gama de terrufios del

frutas rojas y negras vivas

Piamonte, Denominazione di Origine con especias dulces y hierbas

Controllata. aromaticas. Los toques de
&Variedad: 100% Barbera. @ D.YRAIRE ey g.r.aﬁto an?den
i complejidad al vino. En boca
T@ Consumo Optimo: 5 afos A‘MBERAD,ALBA es suculento con capas

PENOMINAZIONE 1 ORIGINE CONTROLATA

increibles, pero con elegante

CONSEJOS DE SOMMELIER ﬁ’w | acidez, fresas, cerezas, anis,
o un soplo de pimienta blanca y

Carnes blancas, cerdo, aves y

“on u

un final mineral largo.

Vino ecoldgico
Apto para veganos




