
Tipo de vino: Tinto con 14 meses de

crianza.

D. de Origen: Es una mezcla de

viñedos de finca que crecen en una

amplia gama de terruños del

Piamonte, Denominazione di Origine

Controllata.

Variedad: 100% Barbera.

Consumo óptimo: 5 años

CONSEJOS DE SOMMELIER

Carnes blancas, cerdo, aves y

quesos.

Notas de Cata:

Tiene un color púrpura 

intenso y aterciopelado. La 

nariz es vibrante y combina 

frutas rojas y negras vivas 

con especias dulces y hierbas 

aromáticas. Los toques de 

anís y grafito añaden 

complejidad al vino. En boca 

es suculento con capas 

increíbles, pero con elegante 

acidez, fresas, cerezas, anís, 

un soplo de pimienta blanca y 

un final mineral largo.

BARBERA D’ALBA

DOC
91

Vino ecológico
Apto para veganos


