MEANDRO DO
VALE MEAO

Pais: Portugal
Region: Douro D.OP
Cepa: Touriga Nacional 50%

Touriga Franca 35% e
Tinta Roriz 10% Tinta Barroca 4%
Alicante Bouschet 1%

Sedoso
Elegante
Redondo

Quinta do Vale Meao, se trata de una de las bodegas mas
prestigiosas de Portugal. Con una extensién de 85 hectareas
de vifedos, sus propietarios, la familia Olazabal, sigue la
tradicién vitivinicola de su legendaria bisabuela D. Anténia
Adelaide Ferreira. Ahora la familia se dedica a sacar el
maximo partido a las diferentes variedades tradicionales del
Duero portugués.

Meandro procede de unas vifias situadas en las tierras menos
inclinadas del “Valle del Medio” (Vale Meéo), en el rio Duero.
Se trata de terrenos de esquisto, granito y aluvién.

Cada una de las variedades de uva de Meandro do Vale Meao
son vinificadas por separado. Primero se seleccionan,
despalillan y estrujan. Después, pasan por un choque

térmico y permanecen cuatro horas en lagares de granito.

El mosto resultante se trasiega a depdsitos de acero
inoxidable termoregulables para empezar la fermentacién.
Finalmente, el vino envejece en barricas de 225 litros de roble
francés Allier de sequndo y tercer afio durante 14 meses.
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APARIENCIA PERFIL DE SABORES

PERFIL AROMATICO

Color: Violeta con notas rubi

INTENSIDAD
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Bajo Alto

- Violetas y lavanda
- Cereza negra
« Bettiny roblizo
+ Ciruelas pasas
« Mineral y terroso
- Pimienta verde

MARIDAJE

+ Gran vino sin comida
- Carnes magras y grasas
alaparrilla
- Hongos en dashi
- Beef Wellington en salsa
de oporto y pimienta
- Ensalada de chicharrdn con
salsa de roquefort y oporto

www.mercadodevinos.com

Sedoso, muy equilibrado
y facil de beber
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Bajo Alto
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