
110-170 
MSNM

Quinta do Vale Meão,
85 hectáreas 

de viñedos, Olazabal,
D. Antónia 

Adelaide Ferreira.

Meandro
“Valle del Medio” (Vale Meão)

www.mercadodevinos.com

Color:  Violeta con notas rubí

País: Portugal
Región: Douro D.O.P
Cepa: Touriga Nacional 50%
Touriga Franca 35%
Tinta Roriz 10% Tinta Barroca 4%
Alicante Bouschet 1%

PERFIL DE SABORESAPARIENCIA

INTENSIDAD

MARIDAJE

PERFIL AROMÁTICO

 TEMPERATURA

Bajo

Dulzura
Acidez
Taninos
Alcohol
Cuerpo

 

Bajo Alto

Alto
16º C

•  Violetas y lavanda
•  Cereza negra

•  Betún y roblizo
•  Ciruelas pasas

•  Mineral y terroso
•  Pimienta verde

Sedoso, muy equilibrado
y fácil de beber

•  Gran vino sin comida
• Carnes magras y grasas

a la parrilla
• Hongos en dashi

• Beef Wellington  en salsa
de oporto y pimienta

• Ensalada de chicharrón con
salsa de roquefort y oporto

14%
Alcohol

MEANDRO DO
VALE MEÃO

 Potencial guarda: 10-14  años

Fermentación 
en inoxidable

Crianza 14 meses
Roble Francés

Suelos: Esquisto, 
Granito y Aluvión 225 L

(Barrica)

Pisados en lagares
de granito


