
País: España
Región: Castilla y León

 Cepa: Verdejo 100%

Representa la frescura, el lado más salvaje de la variedad 
Verdejo. La uva procede de distintas parcelas con suelos 
arcillo – calcáreos y cantos rodados de la zona de Rueda, 
que se elaboran por separado.

 Las cepas tienen entre 20 y 25 años de edad.

Apuesta por la fermentación con levaduras naturales 
para conseguir la máxima expresión de su entorno. 
Tiene aromas a hierba fresca, mineralidad y viveza. 

Color: Amarillo - dorado

• Muy versátil con comida
• Entradas frescas y 

ensaladas
• Crudos de pesacdos y 

mariscos
• Langostinos parrillados

• Cocina india y especiada
• Crabcakes

• Amante del cilantro

• Frutal
• Peras maduras
• Anís estrellado

• Hinojo
• Fruta de hueso (Durazno)

• Mineralidad 

Vino muy fresco y equilibrado
Buena intensidad en boca y
final muy amable


