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OSTATU Pais: Espaiia

Region: Rioja (Alavesa) DOG
BLANCO Cepa: Viura 85% Malvasia 15%

Ostatu Blanco es un valor increible y una introduccién a su gama
de vinos. Dice algo de una bodega que persigue la excelencia
desde el principio de su gama hasta la cima. Por ello, Ostatu
Blanco es uno de los vinos blancos mas queridos por su sustancia
y complejidad de Rioja Alavesa.

El secreto estd en las viflas autdéctonas de viura y malvasia de
altura, en arbustiva, procedentes de los pueblos de Samaniego,
Laguardia y Leza en Rioja Alavesa a 580 m de altitud. Estos
pueblos estan situados directamente en la convergencia de las
influencias climaticas del Atlantico y el Mediterraneo, que
moldean el caracter de las afiadas. Este suelo y clima unicos
también dan cierta austeridad y estructura a los vinos de Ostatu,
que los diferencia de los vinos de Rioja de otras subzonas. Ostatu
es vino puro de montafia alavesa, nacido de la tensién y energia de
un clima extremo.

Las uvas se cultivan organicamente y solo se utilizan levaduras
autdctonas para fermentar en tanques de acero inoxidable, lo que
produce una expresién impresionante y transparente de la Rioja
de montafia de gran altura.
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CARACTERISTICAS DEL VINO
APARIENCIA PERFIL AROMATICO - PERFIL DE SABORES
Color: Amarillo pajizo . Atlantico Muy fresco y mineral
+ Mineral (Arcilla) - Decuerpomedio
+ Frutas blancas :
- Manzana verde 5
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- Mejillones al ajillo o al vino
INTENSIDAD con hierbas TEMPERATURA
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