
Notas de Cata:

Es visualmente atractivo, 
con un color pajizo y ribete 
verdoso. Su aroma es noble, 
con notas de hinojo, cítricos 
y una sutil presencia de roca 
húmeda. En boca, es grande, 
fresco y voluptuoso, con un 
paso complejo y frutal. El 
vino tiene un final distintivo 
con una mineralidad salina 
que le aporta personalidad y 
carácter de gran calidad. 
DELICIOSO

93

LOURO DO BOLO

CONSEJOS DE SOMMELIER

Pescados, aperitivos, arroces, 

pastas y mariscos

Tipo de vino: crianza 7 meses en fudres.

D. de Origen: Valdeorras, Galicia

Variedad: 100% Godello.

Consumo óptimo: 5 años


