Bodega: Soalhgiro -
Pais: Portugal
SOALHEIRO ~ Fis e

Ligero
Aroriético ALLO Cepa: Alvarinho, Loureiro

Aperitivo

Quinta de Soalheiro es una bodega familiar ubicada en el
extremo norte de Portugal, Melgago. Su fundador, Joé&o
Anténio Cerdeira, junto a su padre, Anténio Esteves Ferreira
fueron los primeros en plantar Alvarinho en 1974 y sacar al
mercado en el afio 1982 la primera marca de dicha cepa, en
esta poblacion, la cual recibi¢ el nombre de “Soalheiro” debido
a su exposicion al sol. El espiritu pionero dejo su huella en la
historia de la familia y hoy es la tercera generacién la que
continua el legado.

El nombre de este vino es una fusion de las iniciales de
Alvarinho y Loureiro. Loureiro representa la mayoria (70%)
de la mezcla y proporciona notas florales y el Alvarinho es el
responsable de la estructura del vino.

Soalheiro
Las uvas Alvarinho y Loureiro, ambas plantadas en suelos
graniticos, proceden de terroirs ideales para su cultivo.

5%\ | AL 49 Los vifiedos de Loureiro tienen influencia atlantica, donde

Alcohol la amplitud térmica es relativamente baja, lo que preserva
el caracter floral de la variedad. Por el contrario, las uvas
Alvarinho proceden de la region del interior, protegidas
por las sierras de Mongao y Melgago, lo que da lugar al
predominio de aromas a frutas tropicales.
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APARIENGIA ~ PERFILAROMATICO ~ PERFIL DE SABORES
Color: Amarillo pajizo « Flores blancas Fresco y ligero
% - Lyches Aperitivo y equilibrado
- Durazno
J E + Toronja muy madura ;
+ Guanabana madura - Dulwra @ ® @ @ @
: : . Nidez e @000
MAR'DAJE Taninos ® ® ® © ©
- MNcohol ® ® ® ® @
- Curry de camaranes . Ceepp e @000
- Espérragos con mayonesa Bajo Alto
‘ de naranja ;
+ Crabcakes
INTENSIDAD -+ Cocina muy especiada como laindia TEMPERATURA
-+ Gurry en leche de coco y arroz basmati
®o000 + Ceviche de mero con jengibre @ 500
Bajo Atto - Tacos al pastor con pifia

www.mercadodevinos.com




