
Notas de Cata:

Es brillante con tonalidades

verdes. En nariz se presenta

con mucho carácter y fuerte

intensidad mineral, con notas

a piedra, hierbas, ruda y

arveja. En boca presenta gran

volumen y textura, con una

gran acidez que lo hace muy

fresco y largo final. Se vuelve a

percibir muy pronunciada esa

mineralidad que se destaca en

sus aromas.

94 93 96 EGGO
BLANC DE CAL

CONSEJOS DE SOMMELIER

Ensaladas, pizzas, pastas con salsas, 

quesos curados, comida de mar.

Tipo de vino: Blanco Crianza 10 

meses con levaduras nativas, en 

huevos de cemento.

D. de Origen: micro-zona en el 

noroeste de Gualtallary, Tupungato. 

Variedad: Sauvignon Blanc.

Consumo óptimo: hasta en 15 años


