
Notas de Cata:

Color brillante y profundo con 

tonalidades violáceas 

elaborado en cemento y 

criado durante 10 meses en 

barricas de roble francés 

neutras. En nariz se destaca 

la pureza del Cabernet Franc 

con notas de hierbas, 

pimientos y pimienta blanca. 

En boca es de buen volumen, 

muy fresco, con texturas 

elegantes y largo final.

GranTerroir
CABERNET FRANC

92 97 94

Tipo de vino: Tinto crianza 12 meses.

En barrica de roble francés.

Fermentación con levaduras nativas.

D. de Origen: micro-zona en el

noroeste de Gualtallary, Tupungato,

Valle de Uco.

Variedad: Cabernet Franc.

Consumo óptimo: hasta en 10 años

CONSEJOS DE SOMMELIER

Carnes rojas, pizzas, pastas

con salsas, quesos curados.


