
Tipo de vino: Tinto crianza 6 meses en

piletas de cemento.

Fermentación con levaduras indígenas.

D. de Origen: micro-zona en el

noroeste de Gualtallary, Tupungato,

Valle de Uco.

Variedad: 100% Sauvignon Blanc.

Notas de Cata:

Amarillo de tonos verdes, 

con aroma que recuerda a 

las piedras de rio, de sabor 

fresco con final muy largo 

y acidez natural

91 93 Terroir Único
Sauvignon Blanc

CONSEJOS DE SOMMELIER

Delicioso con ensalada, 

verduras, pollo o calamar frito.


