
Notas de Cata:

Tiene un vivo color rojo 

rubí, con intensos 

aromas a violetas, 

grosellas, frambuesas y 

matices especiados. En 

boca, Amaranto es 

fresco y equilibrado con 

una textura tánica fina y 

elegante y una excelente 

persistencia. Muy fresco 

y sabroso.

96 91 90

Tipo de vino: Biodinámico, con 10

meses de crianza en barricas de

roble francés.

D. de Origen: Maremma Toscana

Indicazione Geografica Tipica.

Variedad: 100% Sangiovese del

viñedo de Montalcino.

Consumo óptimo: hasta en 5 años

Amaranto

CONSEJOS DE SOMMELIER

Carnes rojas y ahumadas,  

aves y comida de mar.


