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VARIEDAD
100% Tempranillo.

VINEDO

Uvas procedentes de las 45 Has. de Vifiedos de Paganos, situados en Padganos-Laguardia. Suelo de tipo franco-
arcilloso por su textura y arcillo-calcareo por su composicion. Altitud: 600 m. Alta densidad de plantacion y baja
produccién por hectarea. Afio de plantacion: 1975 — 1973.

Viticultura integrada, respetuosa con el medio ambiente, minima intervencién, una perfecta adaptacion al ‘terroir’ y
sin la utilizacién de herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia con los biorritmos de la naturaleza. Abonado
organico.

ELABORACION

Elaboracion tradicional 100% despalillado.

Maceracién pre-fermentativa durante 4 dias realizando remontados suaves y con ligera aireacion durante esta fase.
Maceracion Post-fermentativa. Descubado directamente a barrica de roble francés 30% nueva, 30% segundo vino y
40% de dos vinos, donde realizard la fermentacion malolactica.

Envejecimiento de 16 meses en barrica de roble francés.

NOTA DE CATA

Color rojo cereza brillante. Complejidad, caracter bien definido en un conjunto rico en matices. Frutoso en nariz con
notas especiadas y balsamicas. En boca es fresco y carnoso, con cuerpo. Sabroso, equilibrado y vivo.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-17 °C
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no catada Calados del Puntido estd dentro del “Top 100 spanish wines of 2017” de James Suckling



