
Notas de Cata:

Es un vino con mucho 

carácter y elegancia, al que 

Gualtallary -su terruño de 

origen- le aporta minerales 

como grafito, pólvora y tierra. 

El resultado es un exponente 

con taninos profundos, 

elegante, de paso muy 

sedoso y largo final.
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Tipo de vino: Tinto con Solera de 11

años, en barricas francesas de 500 litros

en piletas de concreto.

D. de Origen: El Peral, Tupungato.

Espaldero de 70 años con suelos

aluvionales, profundos, con materia

orgánica.

Variedad: Pinot Noir 5° corte

Consumo óptimo: hasta en 15 años

Porfiado

CONSEJOS DE SOMMELIER

Carnes rojas, ternera, aves.


